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Edelstücke

Verkaufsfertiges Fleisch  
in % des Schlachtgewichts

Viel Gutes vom Kalb
Welche feinen Stücke gibt es eigentlich vom Kalb? Filet, Plätzli,  

Steaks und Koteletts, klar! Aber wie wär’s mal mit etwas Speziellerem,  
zum Beispiel Haxen, oder einem saftigen Braten? 

Filet, Plätzli, Steaks, Geschnetzeltes und  
Koteletts gehören zu den Edelstücken vom 
Kalb. Sie machen aber nur knapp 28% des  
verkaufsfertigen Fleischs eines Tieres aus.  
Mit ein bisschen Know-how und Zeit können  
Sie auch aus weniger bekannten Stücken  
tolle Gerichte zaubern. 

Aus Kalbshaxen entsteht zum Beispiel ein herr-
liches Ossobuco. Aber auch ein saftiger Braten 
vom Kalb ist eine wahre Delikatesse. Oder auch 
Kalbsbrustschnitten. Probieren Sie’s aus! 
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Viele feine Rezepte mit tollen, eher unbekannten  
Stücken vom Kalb gibt’s unter  
schweizerfleisch-academy.ch/nosetotail


