
Edelstücke

Ragout, Haxen

Wurstfleisch

Knochen, 
Fett, Verlust Filet

Geschnetzeltes

Plätzli vom Nierstück

Koteletts

Plätzli vom Stotzen

Wädli

Brustspitz

Schnörrli

Wurstspeck, 
Schwarten

Schulterbraten

Halsbraten
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Speck, geräuchert

Plätzli vom Stotzen

Verkaufsfertiges Fleisch  
in % des Schlachtgewichts

Viel Gutes vom Schwein
Ein französisches Sprichwort sagt: «Tout est bon dans le cochon!»  

Und das stimmt: (Fast) alles ist gut vom Schwein – Filet und Plätzli, aber 
auch Speck und Koteletts. Oder wie wär’s mit Wädli oder Schweinsragout? 

Filet, Plätzli und Koteletts gehören zu den 
Edelstücken vom Schwein. Sie machen  
aber nur gerade 21% des verkaufsfertigen  
Schweinefleisches aus.  Da macht es doch  
Sinn, auch mal andere Stücke vom Schwein  
zu servieren – oder?

Aus den Haxen vom Schwein lässt sich zum 
Beispiel ein feines Ossobuco zaubern, aus 
dem Schulterfleisch köstliches Pulled Pork für 
Burger. Und das Beste daran: Diese weniger 
bekannten Stücke sind erst noch günstiger als 
Filet und Co.!
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Viele feine Rezepte mit tollen, eher unbekannten 
Stücken vom Schwein gibt’s unter  
schweizerfleisch-academy.ch/nosetotail


