
Messer & Gabel – das Gastro-Magazin
Zusammen mit der Auszeichnung erhalten 
Sie auch unser Gastro-Magazin «Messer  
& Gabel». Mit dem «Messer & Gabel»  
(Auflage: 34 000) informiert Sie «Schweizer 
Fleisch» viermal jährlich über Highlights 

aus der Schweizer Gastroszene und  
die neusten Trends zum Thema Fleisch.  
In jeder Ausgabe wird zudem ein Betrieb 
porträtiert, der mit «Wir setzen auf 
Schweizer Fleisch» ausgezeichnet wurde. 

Kontakt
Wir sind gerne für Sie da:  
Falls Sie weitere Sticker bestellen  
möchten, falls Sie Fragen zur  
digitalen Anwendung haben oder  
falls Sie das «Messer & Gabel»  
abbestellen möchten. 

Proviande 
Samuel Zaugg
Kommunikation Gastronomie
Brunnhofweg 37
Postfach
3001 Bern

samuel.zaugg@proviande.ch
Tel. 031 309 41 38

AUSGEZEICHNET 

	 KOMMUNIZIEREN! 

Wie Sie Ihre Gäste über Ihre Auszeichnung  
«Wir setzen auf Schweizer Fleisch»  
informieren können. 



  
Die Auszeichnung 2021  

zum Herunterladen: 
schweizerfleisch.ch/ausgezeichnet2021

Zeigen Sie’s Ihren Gästen!
Immer mehr Gäste wollen einheimisch geniessen – regionale Produkte 
liegen stark im Trend. Mit der Auszeichnung «Wir setzen auf Schweizer 
Fleisch» beweisen Sie Ihrer Kundschaft, dass Sie in Ihrem Betrieb beste 
Schweizer Qualitätsprodukte anbieten. Nutzen Sie diesen Vorteil für  
Ihre Kommunikation!  

Mit der digitalen Variante der Auszeichnung 
können Sie Ihren Gästen auch auf Ihrer 
Website zeigen, was sie in Ihrem Lokal  
erwarten dürfen. Ausserdem können Sie die 
Auszeichnung einfach und unkompliziert 
in einen Post auf Facebook integrieren.  
Und sogar in der E-Mail-Signatur wirkt  
sie als Botschafter für die Qualität Ihrer 
Fleischgerichte. 

Tipps für Ihre Kommunikation

Platzieren Sie den Sticker «Wir setzen  
auf Schweizer Fleisch» im Eingangsbereich  
Ihres Betriebs – und vielleicht auch im  
Schaukasten. So informieren Sie Ihre Gäste  
bereits vor dem Lokal über die gute Qualität  
Ihrer Fleischprodukte. 

Unter schweizerfleisch.ch/ausgezeichnet2021  
können die Auszeichnung in digitaler Form  
herunterladen – und in Ihre Speisekarte  
einbinden. Hier unterstreicht die Auszeichnung 
auf prägnante Art und Weise die Herkunft  
Ihrer Fleischprodukte. 


